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= LA STORIA /E' stata un’Ancella del Lavoro ad inventarsi il progetto, aperto a 70 associazioni. Don Nicolini «Impariamo dal Vangelo a non sprecare neanche i frammenti»

Tutto comincio con suor Matilde, la pioniera

Al Caab ci va anche lui. Anzi non proprio
lui: per raccogliere frutta e verdura al mer-
cato ortofrutticolo si ¢ offerto un parroc-
chiano. Don Giovanni Nicolini (nella foto),
direttore della Caritas e parroco alla Doz-
za, non e troppo severo con i bolognesi e
non li giudica spreconi. E’ realista: «Nessu-
no di noi va a comprare la mela con un se-
gno sopra, se vede accanto quella perfetta
— & convinto —. Il mondo va cosi. Ma il
Vangelo ci ricorda di non buttare via nulla,
di raccogliere anche i frammenti, perché
niente deve andare perduto. La parabola
dei pani é fin troppo eloquente».

Dalla poltrona di Roberto Piazza, agrono-
mo e direttore del Caab, la faccenda é natu-
ralmente un po’ diversa. «La tradizione di
regalare frutta e verdura alle associazioni
di volontariato ¢ nata una ventina di anni fa
— racconta—. L’idea é venuta a suor Matil-
de, Ancella del Lavoro. Ogni settimana il

mercato distribuisce ai volontari diverse
centinaia di quintali di merce. Per noi é
I’uno o il due per cento di quel che si ven-
de». Eh gia: perché non c’é verso di far man-
glare ai bolognesi arance o banane di secon-
da categoria. Fate un po’ i conti: il Caab
ogni giorno commercia il settanta per cento
di prodotti di prima categoria; il marchio ex-
tra rappresenta il ventotto per cento degli
affari; appena Uuno o il due per cento — &
Doi quel che si regala — é prodotto di secon-
da scelta. Non cambia molto in questi gior-
ni, anche se la frenesia dei consumi é rallen-
tata: persino tra mele e zucchine s’affaccia
lo spettro di Saddam. «Sembra un controsen-
so — ragiona Piazza — ma stiamo verifican-
do un calo nelle vendite che si assesta tra il
cingue e il dieci per cento». Il direttore ci
tiene poi a fare «una precisazione importan-
te. Quella che si regala non é frutta marcia.
Tutt’altro. Sono prodotti che si vendono ma-

le perché di pezzatura piccola o con qual-
che difetto minimo. Mele o pere che hanno
preso un po’ di grandine, ad esempio; lattu-
ga che comincia a guastarsi, ma poi basta
togliere le foglie esterne... Oggi il consuma-
tore ¢ raffinato, non acquista pin prodotti
del genere. E al Caab non conviene affronta-
re una seconda lavorazione. Sa quanta ma-
nodopera servirebbe ?». .
Sono una settantina le comunita che due vol-
te a seitimana passano a raccogliere al mer-
cato. E qui ha ‘studiato’ anche il professore
Andrea Segre, che s’¢ appena inventato un
sistema intelligente per far arrivare prodot-
i freschi dall’iper alle mense dei poveri.
Domanda: ma se la seconda scelta si deve
regalare o buttar via, non si dovra poi paga-
re un rincaro sulla merce di prima catego-
ria? «Lo escludo», non ha dubbi Piazza. E
sventola lo spot del Caab: fresco, buono,
bello e sano. Quasi come un marito ideale.
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